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Allgemeine Informationen / Leistungen: 

 

Mitarbeiter Service pro Stunde: 29,00€ 

Mitarbeiter Koch pro Stunde: 35,00€ 

Liefergebühr pro Fahrt: 35,00€ 

Zusätzliche Logistikpauschale je nach gebuchten Leistungen möglich 

 

Stehtisch inkl. weißer Husse: 18,50€ 

Menükarten à 2,90€ pro Stück 

Weiße Tischdecken à 3,50€ pro Stück 

Stoffservietten 1,00€ pro Person 

Teller + Besteck 2,00€ pro Person 

Dekoration müssen Sie selbst übernehmen. 

Buffetbeschilderung auf Schieferplatten à 2,50€ pro Stück 

 

 
Staffelung Kinderpreise: bis 3 Jahre ohne Berechnung 
4-7 Jahre ca. 25% vom Erwachsenpreis | 8-12 Jahre ca. 40% vom Erwachsenpreis 
Ab 13 Jahre voller Preis für Speisen  
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

„Schnitzelbuffet“ 

Frische Salate der Saison mit zweierlei Dressing 
 

*** 
 

Schweine- oder Putenschnitzel 
mit Champignonrahmsauce & pikanter Paprikasauce 

dazu Salzkartoffeln oder Kroketten 
 

(Gemüseschnitzel auf Anfrage möglich) 
 
 

Dessert nach Wahl des Hauses 
 

22,90€ 
 

„Buntes Buffet“ 

Frische Salate der Saison mit zweierlei Dressing, 
Tomate-Mozzarella, Antipasti Auswahl 

 
*** 

 
Schweinegeschnezeltes „Züricher Art“ 

dazu Spätzle 
 

Involtini vom Hähnchen 
mit Tomate-Mozzarella gefüllt 

 
Wok-Gemüse, 

Kroketten, Kartoffelgratin 
 

Rote Grütze mit Vanillesauce, 
Obstsalat 

 
26,00€ 

 
 



 

 

          Fingerfood Buffet 

Canapés verschieden belegt 

mit Mettwurst, Gouda, Lachs und Weichkäse 

Brezeln mit Butter 

 

Gerichte in Mini- Gläschen: 

„Yakitori“ Hähnchenspieße  

Weizen-Tortilla mit Putenbrust und Curry Dip 

Matjestartar auf Pumpernickel 

Vegetarische Kartoffel Quiche 

Kleine Frikadellen in pikanter Paprikasauce 

Streifen vom Schnitzel auf Sweetchillisoße  

Tomate Mozzarella auf Pesto  

Rohkoststicks mit Sauerrahm 

Panna Cotta mit Himbeerspiegel 

 

34,90€ 

 

 
 
 
 

 
Alle weiteren Menüvorschläge aus unserer „Bankettmappe“ sind auch als 

Catering möglich! 
Gerne stellen wir Ihnen ein individuelles Menü zusammen. 

 



 

 

 
Snacks: 
Käseauswahl vom Brett       8,00€ pro Person   
Rustikale Wurstauswahl zum selber schneiden   9,00€ pro Person 
 
Kernige Gulaschsuppe       6,50€ pro Person 
 
Chili con Carne        7,50€ pro Person 
 
Currywurstragout        4,50€ pro Person 
 
 

Alle aufgeführten Preise beinhalten die MwSt.  
 

 

        

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ihre Ansprechpartnerin: 
Frau Paulina Drühe 

pd@sachsenross.com 
05503 8003-170 

 
Hotel Restaurant Sachsenross GbR 

 
Inhaber Ulrich und Sam Ledderhose 

Obere Dorfstraße 32 
37176 Nörten- Hardenberg 

Tel. 05503-80030 
Fax 05503-800250  

info@sachsenross.com 
www.sachsenross.com 


