
„Kräuterfrühling“ 
im Sachsenross 

 

Bärlauchcremesuppe 
mit Sahnehaube und Kräutercroûtons 

8,50€ 
 

Wildrahmsuppe 
8,50€ 

 

Rote Beete Salat mit Fetakäse 
Walnüssen und Orangenvinaigrette  

14,50€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* * * * * 
 

 
Gebratenes Lammrückenfilet 

„Provencale“ 
mit geschmorten Tomaten,  

Rosmarinsoße, kleinen Ofenkartoffeln 
und Prinzessbohnen  

29,90€ 
 

Putenmedaillons  
„Frühlingswind“ 

mit gedünsteten Lauchzwiebel  
und Hollandaise überbacken, dazu Röstitaler 

23,50€ 
 

Geschmorte Rehkeule 
„Baden Baden“ 

mit Pfifferlingen und Preiselbeerbirne, 
Apfelrotkohl und Kroketten 

25,50€ 
 

Pochiertes Zanderfilet 
„St. Florentin“ 

auf Blattspinat in Weißweinsoße, 
dazu Butterreis 

23,50€ 
  

Butterhirsch-Medaillons 
„Kräuterwiesen“ 

(Rinderfilet 200g) 
mit Kräuterschaum überbacken, 

dazu Speckbohnen und Kartoffelecken 
31,70€ 

Der Spargel  
ist da! 
Frische Spargelcremesuppe  
„Chantilly“           7,50€ 
mit Spargelstücken und Sahnehaube  
 
„Seefahrer“ 
mit Graved Lachs            8,50€ 
 
 „Fleischermeister“ 
mit Schinkenstreifen          8,90€ 
 
Portion frischer Stangenspargel 
„Natur“                23,50€ 
dazu servieren wir gern…. 
Tiroler Heuschinken        8,90€ 
 

Paniertem Schweineschnitzel  8,90€ 
 

mit gedämpftem Lachsfilet      12,90€ 
in Krabben-Weißweinsoße  
 

mit gegrilltem Rumpsteak      21,50€ 
180 gramm      
  
gegrillte Schweinelendchen      16,90€ 
in Sc. Béarnaise     
 

zu allen Gerichten reichen wir zerlassene 
Butter, Sc. Hollandaise und Salzkartoffeln 

Gefüllte Rindsroulade 
in Burgundersoße, 

dazu Bohnensalat und Salzkartoffeln 
21,50€ 

 

Bärlauchrisotto 
mit Kirschtomaten, Parmesan 

und frittiertem Rucola 
18,50€ 

 
 

DESSERT 
Frische Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne 
 

oder 
    
Frische Erdbeeren mit Creme Brûlée 8,90€  


